
ARDOISES A PARTAGER
2 pers 4 pers

La Duo                                                   9.00€    17.00€
Fromage de tête, saucisson sec, boeuf séché, bouchon de chèvre

La tranche 4 à 6 pers
Pâté croûte Signature                                     26.00€    
Foie gras, ris de veau, morilles

ENTREES
Assiette Maitre Artisan charcutier              13.00€    
Paté croûte, Jésus, boeuf séché, jambon blanc

Os à moelle à la fleur de sel gratiné              9.90€    20 min
d’attente

SALADES

Entrée Plat
Salade du Boucher                             9.50€    19.00€
Salade verte, boeuf séché, jambon cru, crémeux de chèvre, noix

Salade Nordique                                 9.50€    19.00€
Salade, saumon fumé, butternut rôtie, pickles de pommes

Salade Périgourdine                           9.50€    19.00€
Salade, gésiers, magret de canard fumé, foie gras

TARTARES
Tartare de boeuf Limousin                            21.00€
Coupé au couteau env 180 gr, garniture au choix et salade verte
Possibilité de le poêlé

Tataki de boeuf                                                 21.00€
Boeuf juste saisi et mariné sauce asiatique, garniture au choix et 
salade verte

RESTAURANT MAISSONFROMAGES

Faisselle fromage blanc d’Etrez                      4.75€    
A la crème, au coulis de fruits ou miel

Assiette de 3 fromages affinés                        6.00€    

1/2 St Marcelin affiné                                        4.75€    

DESSERTS

Crumble aux pommes                                       7.50€    
Crème glacée au caramel

Profiteroles                                                           9.00€    
Sauce chocolat chaud

Tarte au citron meringuée                               8.00€    

Tiramisu café                                                       8.50€    

Délice de Brouilly                                                8.50€    
Entremet praliné, chocolat, feuilletine 

Menu du jour

Entrée + plat + dessert                                    21.50€
Entrée + plat  ou plat + dessert                     19.50€
Plat chaud                                                           17.50€

Servi du lundi au vendredi de 11h30 à 14h00

Prix net TTC service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération



VIANDES

Faux filet de boeuf (200 gr)                            22.50€

Accompagnées d’une garniture au choix 

Pièce du boucher (180 gr)                               18.00€

Filet de boeuf (180 gr)                                      29.50€

Burger l’Eclectique                                           18.00€
Pain burger maison, steack haché de boeuf, lard, raclette, oignons

Saucisson brioché                                            16.00€
Sauce beaujolaise et salade verte-15 min d’attente

Choucroute garnie                                           24.50€
Saucisse de Strasbourg, lard, saucisse fumée, jambonneau,
pommes de terre

Tête de Veau sauce gribiche                          22.00€

100 % fraise de veau, crème de moutarde à l’ancienne

Ris de veau aux Morilles                                33.00€

Andouillette MAISSON                                    22.00€

Et ses légumes

Poulet fermier sauce Chasseur                    22.00€

                       Ardoise Mont d’OR 2 pers                         
40.00€

Mont d’Or au lait cru AOP 440 gr, charcuteries, pommes de terre,
salade verte. 20 min d’attente

 Les garnitures au choix
Frites Maison, risotto champignons, poêlée de

légumes, gratin de cardon à la moelle

VIANDES
Accompagnées d’une garniture au choix 

Côte de boeuf maturée                                  75.00€
1.4 kg pour 2 personnes, temps de cuisson 30 minutes

Pièce du boucher (250 gr)                               25.00€

Faux filet de boeuf (250 gr)                            31.50€

                       Marteau de Thor 4 pers                         
80.00€

Jarret de boeuf confit
Sur réservation 4 jours à l’avance

Poissons
Accompagnés d’une garniture au choix 

Poisson du jour                                                  23.00€

Quenelle de brochet sauce Nantua            17.00€
15 minutes d’attente

Menu Saveur
Salade au choix ou Os à moelle

Pièce du boucher ou Quenelle de brochet sauce
Nantua ou Poulet fermier sauce chasseur

Garniture au choix

Dessert au choix

31.90€

Menu petit boucher Steack haché ou jambon blanc 
ou pâté croûte

Frites
Boule de glace12.00€
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