
 
   

               à partager     2 pers. / 4 pers.
 Autour du jAmbon cru              9,00€  /  17,00€ 

Igp Bayonne, italien toscangelo,  
espagnol serrano

 Autour du bœuf                            9,00€  /  17,00€ 
Bœuf séché aux fines herbes,  
chorizo, saucisson de bœuf

 duo                               9,00€  /  17,00€ 
Bouchons de chèvre, fingers de  
comté, saucisson.

saLaDes            entrée  /  pLat
 du boucHEr                        9,00€ / 18,00€

salade verte, crèmeux de chèvre, bœuf séché, 
parmesan, chiffonade de jambon blanc

 dE SAISon                    9,50€ / 19,00€ 
Mesclun, foies de volaille, Bleu de Bresse,  
noix, poires, vinaigre balsamique

 céSAr                    8,00€ / 15,00€ 
salade romaine, poulet, pancetta,  
parmesan, sauce César

entrées
 ASSIEttE mAîtrE                  13,00€ 

ArtISAn cHArcutIEr       
Boeuf séché, pâté croûte, jambon blanc, jésus

 VELouté d'ASpErgES,                 16,50€ 
escalope de foie gras poêlé 

 trIoLogIE gourmAndE                 11,00€ 
Chiogia (betteraves de couleurs), ricotta,  
chips de pancetta, toast de pain

 cArpAccIo dE SAInt-jAcQuES               19,90€ 
aux agrumes

arDOIses

aCCOMpagneMents (au choix)
Frites maison  
Carottes primeurs rôties
Criques de pomme de terre
poêlée printanière (asperges, fèves, petits pois)
Supplément garniture                   4,00€

tartare 
 dE boEuf LImouSIn                              20,90€ 

cru ou poÊLé 
Coupé au couteau env 250 gr
accompagné d'une garniture au choix

VIanDes
 entreCÔte de BOeUF         19,90€ 

   maturée 250gr accompagnée  
   d'une garniture au choix 

 CÔte De BOeUF MatUrée         75,00€ 
   1,4Kg / 2 pers. - tps de cuisson de 30 min

 paVé de rUMsteaK - 250 gr.       18,00€

 FILet De BOeUF - 250 gr.                 29,00€

 tÊte De VeaU sauce gribiche         22,00€ 
   et ses légumes

 taJIne De VeaU aux abricots        21,00€ 
   et pruneaux, accompagné de semoule

 rIs De VeaU à la crème et morilles    33,00€

 anDOUILLette 100% fraise de veau,    22,00€ 
   crème de moutarde à l'ancienne

 tranCHe De gIgOt D'agneaU          33,00€ 
   mariné aux épices

 BUrger L'éclectique              18,00€
   pain burger maison revisité, porc effiloché  
   mariné à la tex-Mex, tomme de savoie,  
   coleslaw.

 VOLaILLe à La FLOrentIne       26,00€ 
   BaLLOtIne farçie aux épinards sauce suprême

pOIssOn 
 pOIssOn DU MarCHé         22,00€

   accompagné d'une garniture au choix 
 steaK De La Mer           29,00€ 

    tranche de thon grillé et huile vierge 
  

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

prix nets ttc service compris.

 saVeUr     
                 assIette BeaUJOLaIse ou  
    trILOgIe gOUrManDe

entreCÔte (250g.) ou anDOUILLette 
crème moutarde à l'ancienne
accompagnement au choix
Dessert au choix (supplément de 2.50€ si 
choix du café gourmand) 

 pLaIsIr     
VeLOUté D'asperges escalope de 
foie gras poêlé ou CarpaCCIO De  
saInt-JaCQUes aux agrumes

VOLaILLe FerMIère à La FLOrentIne ou  
FILet De BOeUF ou steaK De La Mer
accompagnement au choix
Dessert au choix (supplément de 2.50€ si 
choix du café gourmand)

 p'tIt BOUCHer    
BUrger Maisson Frites 
1 boule de glace

nOs  
MenUs

10,00€

44,90€

29,90€

100% maison !



 
   

FrOMages

 fAISSELLE fromAgE bLAnc d’etrez      4,75€

 ASSIEttE dE fromAgE             6,00€

 1/2 SAInt-mArcELLIn affiné            4,75€   

 

Desserts

 profItEroLES               8,50€ 
    en cascade de chocolat

 tIrAmISu cAfé              8,00€

 crèmE brûLéE                             7,90€

 dESSErt SIgnAturE  
   sablé breton pistache et fruits frais     10,00€

 cAfé ou tHé gourmAnd                      10,50€     
    café accompagné de 4 gourmandises 
  Délice de Brouilly, crème brûlée, madeleine,  
  salade de fruits

CHeZ nOUs, 
Les Desserts

 sOnt

et ça  
CHange tOUt !

Faits maison

Prolonger 
le plaisir !

BOIssOns CHaUDes

 cAfé    2,30€
     expresso, ristretto, allongé                     

 cAfé     3,90€ 
     Double expresso, crème        

 tHé / InfuSIon            3,50€

eFFerVesCents
 crémAnt dE bourgognE         6,00€ 

   Dne du père Benoît - au verre 

 crémAnt Dne du père Benoît       25,00€

 cHAmpAgnE brut H. Bombart        39,00€ 
     37,5cl 

 cHAmpAgnE brut H. Bombart        55,00€ 

 cHAmpAgnE brut ruinart     151,00€

DIgestIFs
 LIQuEur mEntHE poIVréE               7,00€ 

      ou LEmon 
     Jacoulot - 4 cl   

 LIQuEur dE prunELLE                            7,80€
     Jacoulot - 4 cl 

 rHum dIpLomAtIco                6,50€ 
     reserva - 4 cl                                     

 wHISky                  6,00€ 
    Jack Daniels - 4 cl  

 wHISky                  7,50€ 
    Chivas regal 12 ans - 4 cl                       

 cognAc                  7,50€
   rémy Martin VsOp - 4 cl  

 cHArtrEuSE VErtE ou jAunE  - 4 cl    6,50€ 

 mArc dE bourgognE   
     extra Jacoulot - 4 cl                           8,00€ 

 fInE dE bourgognE                 7,50€ 
     7ans Jacoulot  - 4 cl                     

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC 
MODERATION.

prix nets ttc service compris.

COCKtaILs MaIsOn

 crémAnt dE bourgognE          7,50€ 
      Dne du père Benoît et crème d’épices maison - 8 cl 
  

apérItIFs
 crémAnt dE bourgognE          6,00€ 

      Dne du père Benoît - 12 cl         
 kIr royAL crémAnt dE bourgognE         6,00€ 

      Dne du père Benoît - 12 cl    
 kIr trAdItIonnEL ou        4,00€ 

   communArd - 12 cl   
  rIcArd, SuzE, mArtInI rougE ou                 4,00€ 
      bLAnc

BIères
 bIèrE prESSIon AffLIgEm bLondE  - 25 cl   5,00€
 bIèrE prESSIon AffLIgEm bLondE  - 50 cl   8,50€
 pAnAcHé, monAco  - 25 cl            4,50€ 

sOFts  
 cocA-coLA, cocA-coLA zéro, IcE tEA -      4,00€ 

     33cl 
 juS dE fruItS ArtISAnAux - 25 cl                      5,00€

   pomme, orange, abricot, tomate, pomme  
   framboise, pêche

 SIrop à L’EAu  parfum sur demande - 25 cl         1,80€
 LImonAdE ou dIAboLo - 25 cl          3,00€
 pErrIEr - 25 cl             4,30€
 EVIAn - 50 cl             3,50€
 bAdoIt - 50 cl             4,00€
 EVIAn - 1 L              5,00€
 bAdoIt - 1 L             5,50€

aCCOrD 
Mets / VIns

On vous conseille

Le midi du lundi au vendredi  
de 11h30 à 14h

EntréE + pLAt + dESSErt                 20,90€ 

EntréE + pLAt  
ou pLAt + dESSErt                       18,90€

pLAt cHAud                  16,90€ 

FOrMULes 
DU JOUr


