ARDOISES A pARTAGER

IGP Bayonne, italien Toscangelo,
espagnol Serrano

Boeuf séché aux fines herbes,
chorizo, saucisson de boeuf

Bouchons de chévre, fingers de
comté, saucisson.

SALADES ENTREE / PLAT

Salade verte, cremeux de chévre, boeuf séché,
parmesan, chiffonade de jambon blanc

Mesclun, foies de volaille, Bleu de Bresse,
noix, poires, vinaigre balsamique

Salade romaine, poulet, pancetta,
parmesan, sauce César

ENTREES
Boeuf séché, paté crolte, jambon blanc, jésus

escalope de foie gras poélé

Chiogia (betteraves de couleurs), ricotta,
chips de pancetta, toast de pain

aux agrumes

Prix nets ttc service comptris.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

2 PERS. [ 4 PERS.

M

MAISSON o
Artisan du goft '\00070 Y

TARTARE

Coupé au couteau env 250 gr
accompagné d'une garniture au choix

VIANDES

ENTRECOTE de BOEUF
maturée 250gr accompagnée
d'une garniture au choix

14Kg | 2 pers. - tps de cuisson de 30 min

( COTE DE BOEUF MATUREE )

PAVE de RUMSTEAK - 250 gr.
FILET DE BOEUF - 250 gr.

TETE DE VEAU sauce gribiche
et ses [égumes

TAJINE DE VEAU aux abricots
et pruneaux, accompagné de semoule

RIS DE VEAU & la créme et morilles

ANDOUILLETTE 100% fraise de veau,
créeme de moutarde a l'ancienne

TRANCHE DE GIGOT DAGNEAU
mariné aux épices

BURGER L'Eclectique

Pain burger maison revisité, porc effiloché
mariné a la Tex-Mex, tomme de Savoie,
coleslaw.

VOLAILLE A LA FLORENTINE
BALLOTINE farcie aux épinards sauce supréme

POISSON

POISSON DU MARCHE
accompagné d'une garniture au choix

STEAK DE LA MER
tranche de thon grillé et huile vierge

( ACCOMPAGNEMENTS (au choix)

Frites maison

Carottes primeurs réties

Criques de pomme de terre

Poélée printaniére (asperges, féves, petits pois)

.

J

SAVEUR

ASSIETTE BEAUJOLAISE ou
TRILOGIE GOURMANDE

ENTRECOTE (250g.) ou ANDOUILLETTE
créme moutarde & l'ancienne
Accompagnement au choix

DESSERT au choix (supplément de 2.50€ si
choix du café gourmand)

PLAISIR
VELOUTE DASPERGES escalope de
foie gras poélé ou CARPACCIO DE
SAINT-JACQUES aux agrumes

VOLAILLE FERMIERE A LA FLORENTINE ou
FILET DE BOEUF ou STEAK DE LA MER
Accompagnement au choix

DESSERT au choix (supplément de 2.50€ si
choix du café gourmand)

pTIT BOUCHER

BURGER Maisson Frites
1 boule de glace

10,00€

29,90€

44,90€



BIVIOINLY | midi du lundi au vendredi h
de 11h30 a 14h
ENTREE + PLAT + DESSERT 20,90€
ENTREE + PLAT
OU PLAT + DESSERT 18,90€
\_ PLAT CHAUD 16,90€ )
COCKTAILS [YYNNel
CREMANT DE BOURGOGNE 7,50€
Dne du Pére Benoit et créme d'épices maison - 8 cl
APERITIFS
CREMANT DE BOURGOGNE 6,00€
Dne du Pére Benoit - 12 cl
KIR ROYAL CREMANT DE BOURGOGNE  6,00€
Dne du Pére Benoit - 12 cl
KIR TRADITIONNEL ou 4,00€
COMMUNARD - 12 cl
RICARD, SUZE, MARTINI ROUGE OU 4,00€

BLANC
BIERES

BIERE PRESSION AFFLIGEM BLONDE - 25 cl 5,00€
BIERE PRESSION AFFLIGEM BLONDE -50cl 8,50€

PANACHE, MONACO - 25 cl

SOFTS

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, ICE TEA -
33cl

JUS DE FRUITS ARTISANAUX - 25 cl
Pomme, orange, abricot, tomate, pomme
framboise, péche

SIROP A LEAU Parfum sur demande - 25 cl
LIMONADE OU DIABOLO - 25 cl
PERRIER - 25 cl

EVIAN - 50 cl

BADOIT - 50 cl

EVIAN-1L

BADOIT-11L

4,50€

4,00€

5,00€

1,80€
3,00€
4,30€
3,50€
4,00€
5,00€
5,50€

M

MAISSON

Artisan du golt

FROMAGES
() 4,75€
() 6,00€
o 4,75€
CHEZ NOUS,
LES DESSERTS
Az waigor
DESSERTS ET CA
CHANGE TOUT !
() 8,50€
en cascade de chocolat
o 8,00€
o 7,90€

o
( sablé breton pistache et fruits frais 10,00€)

(] 10,50€
café accompagné de 4 gourmandises
Délice de Brouilly, creme brilée, madeleine,
salade de fruits

Gl

ACCORD
METS / VINS

Prix nets ttc service comptris.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC
MODERATION.

BOISSONS CHAUDES

CAFE 2,30€

Expresso, ristretto, allongé

CAFE 3,90€

Double expresso, creme

THE / INFUSION 3,50€
EFFERVESCENTS

CREMANT DE BOURGOGNE

Dne du Pére Benoit - au verre
CREMANT Dne du Pére Benoit

CHAMPAGNE BRUT H. Bombart
37,5cl

CHAMPAGNE BRUT H. Bombart
CHAMPAGNE BRUT Ruinart

DIGESTIFS

LIQUEUR MENTHE POIVREE
OU LEMON
Jacoulot- 4 ¢l

LIQUEUR DE PRUNELLE
Jacoulot - 4 ¢l

RHUM DIPLOMATICO
Reserva - 4 cl

WHISKY
Jack Daniels - 4 l

WHISKY
Chivas Regal 12 ans - 4 cl

COGNAC
Rémy Martin VSOP - 4 cl

P

6,00€

25,00€
39,00€

55,00€
151,00€

7,00€

7,80€
6,50€
6,00€

7,50€

7,50€

CHARTREUSE VERTE ou JAUNE - 4 c| 6,50€

MARC DE BOURGOGNE
Extra Jacoulot - 4 cl

FINE DE BOURGOGNE
Tans Jacoulot -4 cl

8,00€
7,50€



